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Somos una empresa mexicana fundada en 1993. Trabajamos para ti, a través de
nuestros puntos de venta y alianzas comerciales. Brindando atencion a los
diferentes canales de comercializacion al mayoreo, menudeo y publico en general.
Nuestras sucursales estan equipadas para la distribucion y comercializacion de

nuestros productos; y cuentan con la asesoria de personal calificado para atender
las necesidades de nuestros clientes. Visita nuestras sucursales y descubre la pieza

Importante para tu dia a dia.
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Nuestros productos'son procesados con calidad excepcional por el Frigorifico de la
Cuenca del Papaloapan, que es una planta con certificaciones TIF (Tipo Inspeccion

Federal) y SOF (Safe Quality Food), que se distingue por operar bajo las mas estrictas
normas de sanidad e higiene. Todo esto garantiza sin lugar a duda una carne sana e
inocua con mayor vida de anaquel.

#ElSecretoEstaEnLaCarne
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MISION

Somos una empresa mexicana que
comercializa productos carnicos inocuos
en diversas presentaciones. con el fin de
satisfacer el consumo de las familias,

restautantes y comedores industriales;
ofreciendo precios accesibles y un nivel
especializado deé atencion al cliente que
genere conflanza en los consumidores.

V' ION

Ser una empresa considerada como una de las
marcas mas reconocidas del pais ofreciendo
productos carnitos con la mas alta calidad con
presencia nacional e internacional.

Enfoque al cliente: En Papaloapan nos asegUrafnos
de anadir valor y servir de inspiracion a nuestros
clientes. El cliente es primero y se le brlnda una

atencion especializada y cordial. -
Libertad y Responsabilidad: En Papaloapan .
tenemos la libertad de tomar la iniciativa y .

actuar decisivamente en interes de nuestros
colaboradores y de nuestros clientes.

Honestidad: En Papaloapan somos honestos
con nuestros colaboradores y clientes, nos

oponemos al engano, la corrupcion y el fraude.

Respeto: Papaloapan respeta las opinionesy
decisiones de sus colaboradores y clientes.

Igualdad: En Papaloapan ofrecemos un trato
humanitario hacia los demas, sin discriminar a
nadie ni dar preferencia, resaltando la dignidad
humana.'No hay cliente pequeno, se le brinda la
misma atencion a un cliente que compra una

charolita, que a uno que puede comprar hasta
una tonelada. .

05



Papaloapan

DESDE 1993




PARA ASAR

La com_lpinacién de la ternez de la carne
con el sabor del hueso hace de este
corte un clasico en la‘cocina.

Recomendacion
de uso

12

DE TIRA

Corte tipo argenting, tiene un sabor
y una presencia inigualable.

Recomendacion
de uso

¥

07



Paquete 1kg

-Es un corte que tiene una capa q?Lgada de gra- Este corte no puede faltar en una parrillada,
sa,con una q_xcelente combmaaon con la carne se recomienda 3/4 o bien cocido, ya que es un
y el hueso, por lo que es jugoso y suave. producto que conserva su jugosidad.

]

Recomendécién o Recomendacion
de uso ' deuso -
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Paquete 500g y 900¢g

\
Fajitas de carne con una cobertura de grasa.
- Por su naturaleza es un producto con sabory
suavidad espectacular.

-
Recomendacion
de uso
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Paquete 500g
Mayoreo 3kg

Se caracteriza por ser una carne magra con
marinado. .

>

Recomendacion
deuso -
1
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Paguete 500g

Barbacoa tipica de la region de Veracruz,
de buen aroma y sabor caracteristico.

Recomendacign
de uso

3
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INSIDE

Paquete 500g
Arrachera Inside Especial - 1 pieza.

La reina de las arracheras. Es suave, jugosa y tiene poco nivel
de grasa.

Recomendacion
de uso

'
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Paquete SOOg
Arrachera Outside Especial - 1 pieza.

A diferencia de la inside es mas angosta, sin embargo
tiene gran sabor y textura. Se recomienda en fajitas.

Recomendacioh
de uso .

.

Paquete 500g
Mayoreo 5kg

-

Por su composicion absorbe perfectamente los marinados, por
lo que es geliciosa y tierna, lista para la parrilla.

Recomendacion
de uso .

L
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Paquete 460g y 660g

Contiene grasa natural, esto lo hace jugoso 'y
de gran sabor, ideal para asar a la parrilla o0 a la
plancha.

Es un corte con marmoleo medio yuna exquisita .
textura firme, ligeramente magro, sin hueso.

Paquete 4609y 660g

‘Recomendacion | (g Recomendacion
de uso de uso
M 4
| [»
b
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Paguete 460g y 660g

Corte magro,por su poca cantidad de marmoleo.

No contiene hueso y esta cubierto por una capa
de grasa que le da sabor y suavidad.

Recomendacion
de uso

Paquete 460g y 660g

Este corte es muy popular gracias a su texturay
sabor, los cuales son muy distintos a otros cortes
ya que la carne esta pegada al hueso y por eso el
sabor resalta mucho mas. EL T-bone es un corte
que reune dos piezas de carne: New York y Filete.

[ 4

Recomendacion
de uso .

15



Es basicamente un rib eye con hueso. Es muy
popular entre los cortes de carne americanos
por el sabor que tiene la carne pegada al hueso,
ademas de ser muy suave y jugosa.

-

Recomendacion
de uso
>

1 pieza

Corte de origen argentino, en equilibrio entre
carne, grasa y demas componentes.

-

Recomendacion
de uso
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DAST

CON HUE

4. pieias

Es basicamente un new york con hueso. Pero un sabor mas
Intenso debido a que tiene ta carne pegada al hueso.

4

Recomendacion
de uso

Paquete 500g

Se caracteriza por su suavidad, marmoleo y su
rico sabor. La ventaja de este corte radica en que
se cocina’de manera rapida y uniforme.

Recomendacion
de uso

UL oo
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Corte magro, pues no tiene nervios ni hueso,
ademas es de poco marmoleo.Al provenir de un
musculo que no se involucra con el movimiento
de la res, produce una carne tierna, jugosa y
perfecta para prepararse a la plancha o asada.

1

Recomendacion

de uso

$33
-

L

Paquete 500g L

Relativamente magro con un sabor ligero, lo que
lo hace una proteina muy versatil para todo tipo
de preparaciones.

[ 4

Recomendacion
de uso .
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TASAJO
ESPECIAL

Paquete 500g

Carne magra y suave, que tiene hebra lineal,
condimentado con un togue de sal.

Recomendacion
de uso

e g
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Paquete 500g
Molida Selecta - 5kg 1

Combinacién 80% carne, 20% grasa.Es de un rojo
brillante. Ideal para prepdrar hamburguesas y
albondigas,entre otros platillos.

-

Recomendacion
de uso

$33 :
-
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Paquete 600g

»

Combinacion 80% carne, 20% grasa. Paquete
de 4 piezas de 1509 cada una.

" MAYOREQO

« 3.68kg .

]

>

i

80% carﬁe, 20% grasa. Paquete de 32 piezas de
120g cada una.
<

L

-

Recomendacion
de uso

A
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-AHUMADA ..

.~ Sabor ahumado, suave a la mordida, se caracteriza
por tener un color rojo-naranja. Facil de cocinar.

Recomendacion
de uso

¥

13
B
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ARGENTINA 004

Sabor ligero a especias, suave a la mordida, se
caracteriza por tener un color rosa palido.
Facil de cocinar. |

Recomendacion
de uso

¥

$$3
e
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Paquete 500g - 1kg

\
Sabor ligero a especias, suave a la mordida, se
caracteriza por tener un color rosa palido. Facil
de cocinar.

-

Recomendacion #
de uso

LT
\ s

Paquete 500g .

Sabor ligero a especias, suave a la mordida, se
caracteriza por tener un color rojo cobrizo. Facil

de cocinar. Textura compacta aun después de
asado.

Recomendacion
de uso

i LY
e
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Mayoreo-5 kg

Sabor ligero a especias, suave a la mordida, se
caracteriza por tener un color rosa palido. Facil
de cocinar. -

Recomendacion #
de uso
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Paquete 5009 - 1kg

Sabor ligero a especias, suave a la mordida, se
caracteriza por tener un color rojo cobrizo. Facil
de cocinar. Textura compacta aun después de
asado.

Recomendacion
de uso
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ENCHILAL DA

Mayoreo 5Kkg

Paquete 500g
Mayoreo 5kg

Sabor agridulce comun toque dulce a pina,color Cgrte delgado, facil de freir, sabor ligeramente
rojo cobrizo, carne picada lista para,cocinar. picante.

Recomendacion , Recomendacion
de uso de uso
| !
55 -y 5
__ v r
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'SAZONA

Pieza 250gy 6509

« Condimento que se fusiona con todas
las proteinas.

i
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Cuenca  i1enca

.CARNE SECA.| \RNE SE _
“Sabor Tradicional bar Tradicional

Paquete 50g ‘

Carne magra, sazonada de manera tradicional, .
deshidratada. El complemento perfecto para tu
botana o proteina ’

Paquete 50g

Carne magra, sazonada de manera tradicional,
deshidratada y deshebrada.

23
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P&PALOA PA.N
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Briguetas de carbdn con mezquite de alta calidad
y duracion
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RESERVA




Don Javier Garcia Sanchez, gran hombre de familia,
reconocido por su actividad empresarial, politica vy
deportiva. Compra El Rancho Hidalgo a finales de 1950 en
Tierra Blanca, Veracruz; para comenzar su experiencia
ganadera, con tan sélo 20 novillos. Gracias a su gran trabajo
y dedicacion, en 1992 comienza operaciones el Frigorifico
de la Cuenca del Papaloapan, y en 1993 Carnes Papaloapan
abre sus puertas.

Reserva Don Javier nace como homenaje a nuestro

fundador. Queremos que disfrutes de nuestra historia y
tradicion, con la nueva linea de productos premium.

# Do jonde el HMpreartfre Prplimpor



Recomendacion
de uso

12

Recomendacion
de uso

12
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Recomendacion
de uso

1
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Recomendacion
de uso

18,

K
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Recomendacion
de uso

1,

Recomendacion
de uso

18]
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Recomendacion
de uso

! EXEE
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1 Pieza 1~

Recomendacion
de uso

1,
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Paquete 400g

Recomendacion de uso
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CORTES

RTAFOLIO

2.6 kg

 Rib eye aq.660g
e Sirloin  paq. 660 g

, ,"' New Y'Oli'k paq.660 g
e T-bone aq.660g

PORTAFOLIO
PARRILLADA

3.2 kg

.o Asado de tira marinado paq. 1 kg

LS

 Arrachera inside marinadad paq. 500 g

e Bolines marinados pag. 500 g
 Chorizo argentino paq. 500 g
* Sirloin . paq.700 g

58



* Aguja p/asar " paq. 1kg

e Arrachera inside marinada paq. 500 g
¢ Bolines marinados paq. 500 g

e Chistorra ahumada paq.500g

FAVORITO

2.6 kg

_ e Asado de tira paq. 1 kg

® Arrachera inside marinada paq. 500 g

- ® Rib-Eye ~ paq.660g

e Chorizo argentino paq. 500 g

39



2.6 kg

2pzRibEye 1"
1 pz New York 1
1pz Sirloin 1

Para 6 o 7 personas.
Pesos aproximados.

RESERVA

Defrier

40
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LPortafolio Keserva Don Javier
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Portafolios Reserva Don Javier

3.1 kg

o ">
®

Q
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2
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1 pza T-Bone 1”

1 pza Picana

1 pza New York 1"
1 pza Ribeye 1"

RESERVA

D

3.4 kg

1 pza Sirloin 1"

1 pza Picana

1 pza New York 1"
1 pza Ribeye 1"

Para8o09
Personas

pesos aproximados™



SIGUENOS EN NUESTRAS

~ REDES SOCIALES

i@ @carnes.papaloapan

D carnes papaloapan
www.papaloapan.com.mx




